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! ! ! Hlinikové ¢asti mlynku nelze myt v mycce nadobi. Hrozi nebezpeci naruseni

ochranné vrstvy.



Uvod: Robot 8+1

Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si zakoupil nas vyrobek, kuchyrisky robot Salente Rombo, ktery
pfindsi za zajimavou cenu kvalitné odvedenou pomoc ve vasi kuchyni. Salente
Rombo zvlada 8 funkci a po zakoupeni pfislusenstvi Salente Rombo Pasta dokaze
vyrobit i ploché Spagety. Jeho funkce jsou:

e hnéteni tésta patentovanou metodou dvou hnétacich haka

e Slehani smetany, nebo vajicka, michani kovovou, nebo flexi metlou (s
gumovym povrchem pfiléhajicim k nddobé)

e mleti masa

e vyroba téstovin (pomoci masového mlynku, u kterého jen vyménite
nastavce)

e vyroba klobas (pomoci masového mlynku, u kterého jen vymeénite
nastavce)

e vyroba cukrovi (pomoci masového mlynku, u kterého jen vyménite
nastavce)

e krajeni zeleniny

e pomalé odstaviiovani, zachovavajici v ovoci a zeleniné potfebné vitaminy a
mineraly

Prejeme Vam, aby Vam Salente Rombo usetfil ¢as v kuchyni a vy jste tento cas
mohli vénovat Vam, nebo tém, které mate radi ©

Tym Salente



Hlavni dily zafizeni
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horni kryt
Uchyt hnétace
kryt misy
misa

tlacitko zdvihu hlavy
odstavriovac

7) regulator rychlosti
8) dolni kryt

9) spodni kryt

10) podlozky

11) hnétaci haky

12) misici metla
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(13) slehaci metla
(14) flexi metla

(15) mlynek na maso
(16) plni¢ mlynku




Michani, hnéteni, slehani

1. Zvednéte tlacitko zdvihu (5), obr. 1, odjistéte horni cast pfristroje a
zvednéte ji.

2. Vlozte misu (4) s potravinami do spodniho dilu a otocte ji ve sméru
hodinovych rucic¢ek

3. Zasunte do Uchytu (2) jedno z nasledujicich prislusenstvi: hnétaci haky (11),
mixovaci metla (12), slehaci metla (13) nebo flexi metla (14) a poté jimi
otocte ve sméru hodinovych rucicek

4. Zvednéte tlacitko zdvihu (5) a stisknéte doll horni ¢ast pfristroje (1)

Do misy dejte mouku a vodu v poméru 5:3. Maximalni mnoZstvi mouky je
1500 g. Pfi plnéni misky se ujistéte, Ze neni prekroteno maximalni mnoZstvi
surovin oznacené ryskou -MAX-. Pro michani pouZijte hnétaci haky (11), nebo
mixovaci metlu (12). Obsah misy nejprve promichejte rychlosti 1 po dobu 10s,
poté zvolte rychlost 2 po dobu dalSich 10s a nakonec zvolte rychlost 3 po dobu asi
3 minuty.



Pouzijte Slehaci metlu (13). Zvolte rychlost 4 az 6 a vyslehejte bilky bez
zastaveni po dobu asi 5 minut. Maximalni mnoZstvi vajec pro nadobu je 24. U
Slehacky slehejte 250 ml Cerstvé smetany rychlosti 4 az 6 po dobu asi 5 minut. Pfi
plnéni misky vidy dodrZujte maximalni mnozstvi oznacené na nadobé ryskou
-MAX- .

!!! Dovolujeme si vas upozornit, Ze zafizeni nedokaze dostatecné vyslehat,

nebo uhnist velmi malé mnozstvi surovin v nadobé o objemu 5I. Pro hnéteni a
Slehani proto zvolte suroviny o celkové hmotnosti alespon 300 g. Pro zhotoveni
snéhu pouzijte z vajecného bilku minimalné 2 vejce.
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Obr. 3
(1) otocny prstenec (5) rezaci cepel (9) péchovaci zatka
(2) mleci krouzek 1 (6) spiralovy podavac
(3) mleci krouzek 2 (7) télo mlynku
(4) mleci krouzek 3 (8) nasypka

Mlynek na maso sestavte dle ndvodu a pohybem proti sméru hodinovych ruci¢ek
nasadte na predni ¢ast hlavy zafizeni dle obr. 1.

(N eee)

! ' l Hlinikové ¢asti mlynku (1), (6) a (7) nelze myt v mycce
“@ nadobi. Hrozi nebezpeci naruseni ochranné vrstvy.




Vyroba téstovin
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Obr. 4

(1) otocny prstenec

(2) forma na téstoviny 1
(3) forma na téstoviny 2
(4) forma na téstoviny 3

(5) forma na téstoviny 4
(6) spiralovy podavac
(7) télo mlynku

(8) nasypka

(9) péchovaci zatka

! ' ' Hlinikové casti mlynku (1), (6) a (7) nelze myt v mycce

nadobi. Hrozi nebezpedi naruseni ochranné vrstvy.




Vyroba klobas
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Obr. 5

(1) nastavec pro plnéni (4) spirdlovy podavac (7) péchovaci zatka

(2) otocny prstenec
(3) forma na klobasy

(5) télo mlynku
(6) nasypka

! ! ! Hlinikové ¢asti mlynku (2), (4) a (5) nelze myt v mycce

nadobi. Hrozi nebezpedi naruseni ochranné vrstvy.

10




Vyroba cukrovi
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Obr. 6
(1) nasypka (5) nastavec na cukrovi 1a | (9) otocny prstenec
(2) télo mlynku (6) nastavec na cukrovi 1b | (10) nastavec na cukrovi 2b
(3) péchovaci zatka (7) nastavec na cukrovi 2a

(4) spirdlovy podavac (8) tvarovaci forma

Soucasti (5) a (6) je moZné tézZ pouZit pro vyrobu kebab rolek.

! ' ' Hlinikové casti mlynku (3), (4) a (9) nelze myt v mycce

nadobi. Hrozi nebezpedi naruseni ochranné vrstvy.
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Krdajeni zeleniny
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Obr. 7

(1) péchovaci zatka
(2) télo krajece

(3) krdjec 1
(4) krajec 2

(5) otocny prstenec

Krajec zeleniny sestavte dle vySe uvedeného ndvodu a pohybem proti

sméru hodinovych rucicek jej nasadte na predni ¢ast hlavy zafizeni, na stejné

misto, kde je upevnén mlynek na maso dle obr. 1.




Odstaviiovani

©)

(8)

(1) nadoba odstavriovace
(2) prstenec se stérkami
(3) sitko

(4) lisovaci snek

(5) viko

(6) nasypka

(7) péchovaci zatka
(8) nadoba na stavu

(9) nddoba na odpad
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Obr. 9

! ! ! Odstavriovaé je nutné sestavit tak, aby Sipka na drzdku od$taviiovaée byla

na opacném konci, nez péchovaci otvor (Obr. 9). Jen pfi tomto sestaveni dojde
ke stlaceni pojistného spinace a motor bude mozné uvést do chodu.
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Bezpecnostni pokyny

e Pro zabranéni urazu elektrickym proudem, nepouZivejte zafizeni v blizkosti
tekouci vody. Neponoftujte napdjeci kabel do vody nebo jiné kapaliny.

e Pred prvnim pouZitim zafizeni si peclivé a dikladné prectéte informace a
bezpecnostni pokyny obsaZzené v tomto navodu k obsluze.

e Sitovy kabel neohybejte ani nepfiskfipnéte. Abyste zabranili jakémukoli
Urazu, nedovolte, aby sitovy kabel visel pfes okraj stolu nebo pultu.

e Ujistéte se, Ze napéti uvedené na typovém stitku odpovida napéti ve vasi
siti. Typovy Stitek najdete na spodni strané zafizeni. Pred pfipojenim
zatizeni k sitovému napajeni musi byt motor vidy vypnuty. Pfepinac
rychlosti (7) — obr. 1 musi byt v nastaveni ,,0“.

e Zafizeni nepouZivejte venku, je vhodny pouze pro poufZiti v interiéru.

e Zafizeni by nemélo byt umisténo v tésné blizkosti otevieného ohné,
snadno hoflavych material(i (zaclony, textilie atd.), radiatory, trouby nebo
jinych zdroju tepla.

e Pred spusténim zafizeni poloZte na vodorovny a rovny povrch.

e Umistéte toto zafizeni co nejblize ke zdroji energie, abyste mohli rychle a
snadno odpojit zastrcku.

e Zafizeni musi byt provozovano s typem napajeni uvedenym na typovém
Stitku. Pokud si nejste jisti podrobnostmi o dostupném zdroji napdjeni,
zeptejte se svého prodejce, nebo odbornika v oblasti elektro.

e NepokousSejte se zafizeni sami opravovat, protoZe otevienim a
odstranénim krytl budete vystaveni nebezpecnym soucastem zafizeni
nebo jinym nebezpecim. Opravy by mély byt provadény pouze v
kvalifikovaném servisu.

e Zafizeni by mélo byt pouzZivdno a skladovdno mimo dosah déti. Je-li
zafizeni pouzivano détmi, nebo v jejich blizkosti, je nutny peclivy dohled
dospélé osoby.

e Béhem pouzivani se nedotykejte prstli pohyblivych ¢asti.

e Pamatujte, Ze pfi predani zafizeni tfeti osobé musi byt pfiloZzen navod k
obsluze.

e \lyrobce neprebird odpovédnost za Skody zplisobené nespravnym
pouzitim, nebo nedodrzenim navodu k obsluze, ¢i bezpecnostnich pokyn(

e Pokud zafizeni nepouziviate, nebo jej Cistite, odpojte jej ze zasuvky
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elektrické energie.

e Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, nebo
jeho servisnim zastupcem, nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
predeslo nebezpedi.

e Prfed vyménou pfislusenstvi, nebo pfriblizenim se k castem, které se
pohybuji v provozu, vypnéte spotrebic.

e Zafizeni neni uréeno k pouZiti osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi,
nebo mentalnimi schopnostmi, nebo osobami s nedostatkem zkusenosti a
znalosti.

1. Pfed Cisténim se ujistéte, Ze prepinac rychlosti (7), obr. 1 je v poloze ,0“ a Ze
je zatizeni odpojeno ze zasuvky.

2. Pred Cisténim po pouziti nechte zafizeni nejprve vychladnout.

3. K Cisténi vnéjsi ¢asti zafizeni poufZijte vlihky hadrik a Setrny Cistici prostredek.
4. Hlavni ¢ast zafizeni (1) a (8) nikdy neponofujte do vody.

5. Hlinikové c¢asti mlynku (2), (4) a (5) na obr. 5 nelze myt v mycce nadobi.
Hrozi nebezpeci naruseni ochranné vrstvy. Misu Ize Cistit teplou vodou a
Cisticim prostfedkem, nepouZivejte ale zadné abrazivni Cistici prostiedky
urcéené pro hloubkové intenzivni ¢isténi povrch.

Technické informace

e Pozadavky pripojeni na elektrickou energii: 220-240V, 50-60Hz
e Pocet rychlosti motoru: 8 + pulzni kontrola

e Vykon motoru: 1200 W

e Obsah misy: 51



mmm Likvidace: Symbol preskrtnuté nadoby na produktu, v literatufe nebo na

obalu znamend, Ze v Evropské unii musi byt vSechny elektrické a elektronické
vyrobky, baterie a akumulatory po skoncdeni jejich Zivotnosti umistény do
samostatné sbérné nadoby. Nevyhazujte tyto vyrobky do netfidéného
komunalniho odpadu!

@ C € PROHLASENI O SHODE

Abacus Electric, s.r.o. prohlasuje, ze SALENTE Rombo je v souladu s poZzadavky
norem a predpisl relevantnich pro dany typ zatizeni.

Uplné znéni Prohladeni o shodé je dostupné na adrese http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Czech Republic
www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Vzhled a specifikace zafizeni mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni.
Vsechna prava vyhrazena.
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! ! ! Hlinikové &asti mlynéeka nemozno umyvat v umyvacke riadu. Hrozi

nebezpecenstvo narusenia ochrannej vrstvy.
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Uvod: Robot 8 + 1

Vazeny zakaznik,
dakujeme, Ze ste si zakupili nas vyrobok, kuchynsky robot Salente Rombo, ktory
prinasa za zaujimavu cenu kvalitne odvedenu pomoc vo vasej kuchyni. Salente
Rombo zvlada 8 funkcii a po zakupeni prislusenstva Salente Rombo Pasta dokaze
vyrobit aj ploché $pagety. Jeho funkcie su:

e miesenie cesta patentovanou metddou dvoch miesiacich hakov

e Slahanie smotany alebo vajicka, miesanie kovovou, alebo flexi metlou (s
gumovym povrchom priliehajicim k nadobe)

e mletie masa

e vyroba cestovin (pomocou masového mlynceka, na ktorom len vymenite
nastavce)

e vyroba klobas (pomocou masového mlynceka, na ktorom len vymenite
nastavce)

e vyroba cukroviniek (pomocou masového mlynceka, na ktorom len
vymenite nastavce)

e krajanie zeleniny

e pomalé odstavovanie zachovavajlce v ovoci a zelenine potrebné vitaminy
a mineraly

Prajeme Vam, aby Vam Salente Rombo usetril ¢as v kuchyni a vy ste tento cas
mohli venovat sebe, alebo tym, ktorych mate radi ©

Tim Salente
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Hlavné diely zariadenia
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Obr. 1
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horny kryt
Uchyt miesica
kryt misy
misa

tlacidlo zdvihu hlavy
odstavovac

7) regulator rychlosti
8) dolny kryt

9) spodny kryt

10) podlozky

11) miesiace haky

—~ o~ o~ o~ o~ —~

12) miesiaca metla

(13) slahacia metla
(14) flexi metla

(15) mlyncek na maso
(16) plni¢ mlynceka
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MiesSanie, miesenie, Sl'ahanie

1. Zdvihnite tladidlo zdvihu (5), obr. 1, odistite hornG cast pristroja a
zdvihnite ju.

2. Vlozte misu (4) s potravinami do spodného dielu a otocte ju v smere
hodinovych ruciciek

3. Zasunte do Uchytu (2) jedno z nasledujucich prislusenstiev: miesiace haky
(11), mixovacia metla (12), slahacia metla (13) alebo flexi metla (14) a
potom nimi otocte v smere hodinovych ruciciek

4. Zdvihnite tladidlo zdvihu (5) a stlac¢te dole hornu ¢ast pristroja (1)

Do misy dajte muku a vodu v pomere 5 :3. Maximdlne mnoZstvo muky je
1500 g. Pri plneni misky sa uistite, Ze nie je prekrocené maximdalne mnoZstvo
surovin oznacené ryskou -MAX-. Na mieSanie pouZite miesiace hdky (11), alebo
mixovaciu metlu (12). Obsah misy najprv premiesajte rychlostou 1 pocas 10s,
potom zvolte rychlost 2 pocas dalsich 10 s a nakoniec zvolte rychlost 3 pocas asi 3
minut.
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PouZite $lahaciu metlu (13). Zvolte rychlost 4 az 6 a vyslahajte bielky bez
zastavenia pocas asi 5 minut. Maximalne mnoZstvo vajec na nadobu je 24. Pri
$lahacke slahajte 250 ml Cerstvej smotany rychlostou 4 az 6 pocas asi 5 minut. Pri
plneni misky vidy dodrZujte maximdalne mnoZstvo oznacené na nadobe ryskou
-MAX-.

! ! ! Dovolujeme si vas upozornit, Ze zariadenie nedokaZe dostatocne vyslahat,

alebo vymiesit velmi malé mnoistvo surovin v nadobe s objemom 51. Na
miesenie a Slahanie preto zvolte suroviny celkovej hmotnosti aspon 300 g. Na
vyrobenie snehu z vajecného bielku pouZite minimalne 2 vajcia.

22



Mletie masa
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Obr. 3
(1) otocny prstenec (5) rezacia cepel (9) zatlacacia zatka
(2) mleci krdzok 1 (6) Spiralovy podavac
(3) mleci kruzok 2 (7) telo mlynceka
(4) mleci krazok 3 (8) nasypka

Mlynéek na maso zostavte podla ndvodu a pohybom proti smeru hodinovych
ruciiek nasadte na prednu ¢ast hlavy zariadenia podla obr. 1.

P ]
« « « Hlinikové €asti mlynéeka (1), (6) a (7) nemoZno umyvat v

&)I umyvacke riadu. Hrozi nebezpecenstvo narusenia ochrannej

vrstvy.
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Vyroba cestovin
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Obr. 4

(1) otocny prstenec

(2) forma na cestoviny 1
(3) forma na cestoviny 2
(4) forma na cestoviny 3

(5) forma na cestoviny 4
(6) Spirdlovy podavac
(7) telo mlynceka

(8) nasypka

(9) zatlacacia zatka

vrstvy.
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! ' ' Hlinikové &asti mlynéeka (1), (6) a (7) nemoZno umyvat v

umyvacke riadu. Hrozi nebezpecenstvo narusenia ochrannej




Vyroba klobas
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Obr. 5

(4) spirdlovy podavac (7) zatlacacia zatka

(5) telo mlynceka
(6) nasypka

(1) nastavec na plnenie
(2) otocny prstenec
(3) forma na klobasy

! ! ! Hlinikové &asti mlynéeka (2), (4) a (5) nemoZno umyvat v
umyvacke riadu. Hrozi nebezpecenstvo narusenia ochranne;j

vrstvy.
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Vyroba cukroviniek
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Obr. 6

(1) nasypka 5) nastavec na cukrovinky 1a | (9) otocny prstenec

(2) telo mlynceka 6) nastavec na cukrovinky 1b | (10) nastavec na

(3) zatlacacia zatka 7) nastavec na cukrovinky 2a | cukrovinky 2b

—_ o~~~

(4) Spirdlovy podavac | (8) tvarovacia forma

Sucasti (5) a (6) je mozné tiez poutzit na vyrobu kebab roliek.

! ' l Hlinikové &asti mlynéeka (3), (4) a (9) nemozno umyvat v

umyvacke riadu. Hrozi nebezpecenstvo narusenia ochrannej
vrstvy.
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Krdjanie zeleniny

()

(1)

Obr. 7

(1) zatlacacia zatka
(2) telo krajaca

(3) krajac 1
(4) krajac 2

(5) otocny prstenec

Krajac zeleniny zostavte podla vysSie uvedeného navodu a pohybom proti

smeru hodinovych rucic¢iek ho nasadte na prednu ¢ast hlavy zariadenia, na

rovnaké miesto, kde je upevneny mlynéek na maso podla obr. 1.
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Odstavovanie

©)

(8)

(1) nadoba odstavovaca
(2) prstenec so stierkami
(3) sitko

(4) lisovaci snek

(5) veko

(6) nasypka

(7) zatlacacia zatka
(8) nadoba na stavu

(9) nddoba na odpad
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Obr. 9

Odstavovac je nutné zostavit tak, aby Sipka na drziaku odstavovaéa bola na

opacnom konci nez ztlacaci otvor (Obr. 9). Len pri tomto zostaveni dojde k
stlaéeniu poistného spinac¢a a motor bude mozné uviest do chodu.
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Bezpecnostné pokyny

Aby ste zabranili drazu elektrickym prudom, nepouZivajte zariadenie v
blizkosti teclcej vody. Neponarajte napajaci kabel do vody alebo inej
kvapaliny.

Pred prvym pouZitim zariadenia si pozorne a dokladne preditajte
informacie a bezpecnostné pokyny obsiahnuté v tomto navode na
obsluhu.

Sietovy kadbel neohybajte ani nepricviknite. Aby ste zabranili akémukolvek
Urazu, nedovolte, aby sietovy kabel visel cez okraj stola alebo pultu.

Uistite sa, Ze napétie uvedené na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo
vasej sieti. Typovy Stitok najdete na spodnej strane bloku motora. Pred
pripojenim zariadenia k sietovému napajaniu musi byt motor vidy vypnuty.
Prepinac rychlosti (7) — obr. 1 musi byt v nastaveni ,,0“.

Zariadenie nepouZivajte vonku, je vhodné iba na poufzitie v interiéri.
Zariadenie by nemalo byt umiestnené v tesnej blizkosti otvoreného ohna,
lahko horlavych materidlov (zaclony, textilie atd'.), radiatorov, rury alebo
inych zdrojov tepla.

Pred spustenim zariadenie poloZte na vodorovny a rovny povrch.
Umiestnite toto zariadenie ¢o najblizSie k zdroju energie, aby ste mohli
rychlo a l'ahko odpojit zastrcku.

Zariadenie musi byt prevadzkované s typom napdjania uvedenym na
typovom Stitku. Ak si nie ste isti podrobnostami o dostupnom zdroji
napdjania, spytajte sa svojho predajcu, alebo odbornika v oblasti elektro.
Nepokusajte sa zariadenie sami opravovat, pretoze otvorenim a
odstranenim krytov budete vystaveni nebezpecnym sucastiam zariadenia
alebo inym nebezpecenstvam. Opravy by mali byt vykonavané iba v
kvalifikovanom servise.

Zariadenie by malo byt pouZivané a skladované mimo dosahu deti. Ak je
zariadenie pouzivané detmi, alebo v ich blizkosti, je nutny starostlivy
dohlad dospelej osoby.

Pri pouzivani sa prstami nedotykajte pohyblivych casti.

Pamatajte, Ze pri predani zariadenia tretej osobe musi byt priloZzeny navod
na obsluhu.

Vyrobca nepreberd zodpovednost za 3Skody spdsobené nespravnym
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pouzitim, alebo nedodrZanim navodu na obsluhu, ¢i bezpecnostnych
pokynov.

e Ak zariadenie nepouZivate, alebo ho C(istite, vypojte ho zo zasuvky
elektrickej energie.

e Ak je napijaci kdbel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, alebo jeho
servisnym zastupcom, alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

e Pred vymenou prislusenstva, alebo priblizenim sa k castiam, ktoré sa
pohybuju pri prevadzke, spotrebic vypnite.

e Zariadenie nie je uréené na pouzitie osobami so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi, alebo mentdlnymi schopnostami, alebo osobami s
nedostatkom skusenosti a znalosti.

1. Pred Cistenim sa uistite, Ze prepinac rychlosti (7), obr. 1, je v polohe ,0“ a Ze
je zariadenie vypojené zo zasuvky.

2. Pred ¢istenim po pouziti nechajte zariadenie najprv vychladnut.

3. Na cistenie vonkajSej Casti zariadenia pouzite vlhku handricku a Setrny
Cistiaci prostriedok.

4. Hlavnu cast zariadenia (1) a (8) nikdy neponarajte do vody.

5. Hlinikové éasti mlynéeka (2), (4) a (5) na obr. 5 nemoino umyvat v
umyvacke riadu. Hrozi nebezpecenstvo narusenia ochrannej vrstvy. Misu je
mozné taktieZ Cistit teplou vodou a Cistiacim prostriedkom, nepouZivajte ale
iadne abrazivne &istiace prostriedky uréené na hibkové intenzivne Cistenie
povrchov.

Technické informacie
e Poziadavky pripojenia na elektricku energiu: 220 - 240V, 50 — 60 Hz
e Pocet rychlosti motora: 8 + pulzna kontrola
e Vykon motora: 1200 W
e Obsah misy: 51



mmm Likviddcia: Symbol preskrtnutej nddoby na produkte, v literature alebo na

obale znamend, Ze v Eurdpskej Unii musia byt vsetky elektrické a elektronické
vyrobky, batérie a akumuldtory po skonceni ich Zivotnosti umiestnené do
samostatnej zbernej nadoby. Nevyhadzujte tieto vyrobky do netriedeného
komunalneho odpadu!

@ C € VYHLASENIE O ZHODE

Abacus Electric, s.r.o. vyhlasuje, Ze SALENTE Rombo je v sulade s poziadavkami
noriem a predpisov relevantnych pre dany typ zariadenia.

PIné znenie Vyhlasenia o zhode je dostupné na adrese http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce/Dovozca/Importer/Importér
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Czech Republic
www.salente.eu

Vyrobce/Vyrobca/Manufacturer/Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Vzhlad a 3$pecifikacia zariadenia mézu byt zmenené bez predchadzajuceho
upozornenia. Vsetky prava vyhradené.

32


http://ftp.salente.cz/ce/
http://www.salente.eu/

Contents

Introduction: FOOd Processor 8+1 .....ccccciiiiiiieee et e e nrrre e e e e 34
Main parts Of the deVICE ..o 35
Mixing, kneading, Whipping......ccuueieii it 36

Dough miXing or KNAdING ....ccevvee it 36

Whipping egg Whites OF Cream ........ccceiiiiiiiiieie e 37
MINCINE MEAL ... 38
V] g =g o T 1 - TS USSP 39
MAKINE SAUSAEES ....uuuviiieeieeeeeeciitie e e e e e e secttreeeeeeesssatttteeeeeeeeesnsstaesaeaeeesansraseeeaaeaaans 40
MAKINE COOKIES ..ttt e e e e e e st e e e e e e e e e naraeeeeeaeeeaas 41
CUtting VEZEtabIes ........eeeiiieeeee e 42
1] T~ 43
SafEtY INSTIUCTIONS oottt e et e e e et e e e e erreeeeeanes 45
(01T o 1T =R EERRNL 46
Technical INfOrmMation ......c..cociir e e e 46

! ! ! The aluminum parts of the grinder cannot be washed in the dishwasher.

There is a risk of breaking the protective layer.

33



Introduction: Food processor 8+1

Dear Customer,
thank you for purchasing our product, the Salente Rombo food processor, which
brings quality help in your kitchen at an interesting price. Salente Rombo handles
8 functions and can even make flat spaghetti if you purchase the Salente Rombo
Pasta accessory. Its functionalities are:

e dough kneading by the patented method of two kneading hooks

e whipping cream or eggs, mixing with a metal or flexi whisk (with a rubber
surface adhering to the container)

® mincing meat

e making pasta (using a meat mincer where you just change the extensions)

e making sausages (using a meat mincer where you just change the
extensions)

e making cookies (using a meat mincer where you just change the
extensions)

e cutting vegetables

e slow juicing, preserving the necessary vitamins and minerals in fruits and
vegetables

We wish you to save time in the kitchen with Salente Rombo so that you can
devote this time to yourself or those you love ©

Salente Team
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Main parts of the device

(1) ——

()

© @ 1) (12 (3 (4

(5) rise knob
(6) juicer

11) dough blade
12) mixing blade

Fig. 1
(1) upper enclosure (7) speed knob (13) egg whisk
(2) blade connector (8) under enclosure (14) silicone beater
(3) bowl cover (9) bottom cover (15) meat grinder
(4) agitator bowl (10) pads (16) grinder filler
(
(
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Mixing, kneading, whipping

1. Lift up the rise knob (5), fig. 1, unlock the top of the device and lift it.
Insert the agitator bowl (4) into the bottom section and turn it clockwise

3. Insert one of the following accessories into the blade connector (2): dough
blade (11), mixing blade (12), egg whisk (13) or silicone beater (14) and
then turn them clockwise

4. Lift the lift button (5) and press down the top of the device (1)

Put the flour and water in a 5:3 ratio in the bowl. The maximum amount of
flour is 1500 g. When filling the bowl, make sure that the maximum amount of
ingredients marked with -MAX- is not exceeded. For mixing, use dough blade (11)
or mixing blade (12). Mix the contents of the bowl first at speed 1 for 10s, then
select speed 2 for another 10s and finally select speed 3 for about 3 minutes.
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Use a egg whisk (13). Select speed 4 to 6 and whip the egg whites without
stopping for about 5 minutes. The maximum number of eggs per container is 24.
For the whipping cream, whip 250 ml of fresh cream at speed 4 to 6 for about 5
minutes. When filling the bowl, always observe the maximum quantity marked
-MAX- on the bowl.

! ! ! Please note that the device cannot sufficiently whip or knead a very small

amount of ingredients in a 5| container. Therefore, for kneading and whisking,
choose ingredients with a total weight of at least 300 g. To make the snow, use
egg whites from at least 2 eggs.
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Mincing meat

©)

%

(1) (2(3)4x5) () )

Fig. 3
(1) lock ring (5) cross blade (9) food pusher
(2) thick meat blade (6) spiral reamer
(3) midle meat blade (7) meat grinder
(4) thin meat blade (8) filter tray

Assemble the meat mincer according to the instructions and attach it
counterclockwise to the front of the head as shown in Fig. 1.

! ' ' The aluminum parts of the grinder (1), (6) and (7) cannot

be washed in the dishwasher. There is a risk of breaking the

protective layer.
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Making pasta

%

1) QE@E) (6 )

©)

Fig. 4

(1) lock ring

(2) hollow noodles accesory
(3) flat noodles accesory

(4) thick noodles accesory

(5) thin noodles accesory
(6) spiral reamer

(7) meat grinder

(8) filter tray

(9) food pusher

N eee)

! ' ' The aluminum parts of the grinder (1), (6) and (7) cannot

b be washed in the dishwasher. There is a risk of breaking the
(S ! .
protective layer.
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Making sausages

P (7)

12 @ 4
ma © @ ©)

Fig. 5
(1) sausage funnel (4) spiral reamer (7) food pusher
(2) lock ring (5) meat grinder
(3) sausage adapter (6) filter tray

! ! ! The aluminum parts of the grinder (2), (4) and (5) cannot

be washed in the dishwasher. There is a risk of breaking the

protective layer.
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Making cookies

2
B @ 6 © @ @ O

)
Fig. 6
(1) food pusher (5) kebab adapter (9) lock ring
(2) filter tray (6) kebab attachment (10) cookie sharper
(3) card ring (7) cookie adapter
(4) spiral reamer (8) cookie adapter

Components (5) and (6) can also be used to make kebab rolls.

! ! ! The aluminum parts of the grinder (3), (4) and (9) cannot

be washed in the dishwasher. There is a risk of breaking the

protective layer.
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Cutting vegetables

(1)

()

Fig. 7
(1) food pusher (3) shreder (5) connecting sleeve
(2) vegetable chopper (4) connecting shaft

Assemble the vegetable slicer according to the above instructions and,
moving counterclockwise, attach it to the front of the head of the appliance, in
the same place where the meat grinder is attached, as shown in Fig. 1.
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©)

(8)

Fig. 8

(1) juicer container

(2) scraping the juice stand
(3) filter screen with mesh
seat

(4) press screw

(5) juicing lid

(6) tray

(7) stuffing plug
(8) juice container

(9) waste container
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Fig. 9

The juicer must be assembled in such a way that the arrow on the juicer

holder is at the opposite end to the filling hole (Fig. 9). Only with this set-up the
safety switch is pressed and the motor can be started.
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Safety instructions

e To prevent electric shock, do not use the device near running water. Do
not immerse the power cord in water or other liquids.

e Before using the equipment for the first time, read the information and
safety instructions in this manual carefully and thoroughly.

e Do not bend or pinch the power cord. To prevent any injury, do not allow
the power cord to hang over the edge of the table or counter.

e Make sure that the voltage indicated on the type plate corresponds to the
voltage on your network. The type plate can be found on the underside of
the motor block. The motor must always be switched off before
connecting the device to the mains supply. The speed switch (7) - Fig. 1
must be set to "0".

e Do not use the device outdoors, it is only suitable for indoor use.

e The device should not be placed in close proximity to open flames, easily
flammable materials (curtains, fabrics, etc.), radiators, ovens or other heat
sources.

e Place the device on a horizontal and level surface before starting.

e Place this device as close as possible to the power source so that you can
quickly and easily unplug it.

e The device must be operated with the type of power supply indicated on
the type plate. If you are unsure of the details of the available power
supply, ask your dealer or electrical professional.

e Do not attempt to repair the equipment yourself, as opening and
removing the covers will expose you to dangerous equipment components
or other hazards. Repairs should only be carried out by a qualified
workshop.

e The equipment should be used and stored out of the reach of children. If
the device is used by or within the reach of children, careful adult
supervision is required.

e Do not touch moving parts with your fingers during use.

e Remember that when handing over the equipment to a third party, the
operating instructions must be included.

e The manufacturer assumes no liability for damage caused by improper use
or failure to follow the operating instructions or safety instructions.
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Unplug the device from the power outlet when you are not using it or
cleaning it.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or
his service representative or similarly qualified person to avoid danger.
Switch off the appliance before changing accessories or approaching parts
that are in operation.

The equipment is not intended for use by persons with reduced physical,
sensory or mental abilities, or persons with a lack of experience and
knowledge.

Cleaning

1. Before cleaning, make sure that the speed switch (7), Fig. 1 is in position "0"
and that the device is unplugged from the power outlet.

2. Let the equipment cool down first before cleaning after use.

3. Use a damp cloth and a mild detergent to clean the outside of the unit.

4. Never immerse the main part of the device (1) and (8) in water.

5. The aluminum parts of the grinder (2), (4) and (5) in Fig. 5 cannot be
washed in the dishwasher. There is a risk of breaking the protective layer.
The bowl can also be cleaned with warm water and detergent, but do not use
any abrasive cleaners designed for deep, intensive surface cleaning.

Technical information

Electricity connection requirements: 220-240V, 50-60Hz
Number of motor speeds: 8 + pulse control

Motor performance: 1200 W

Bowl contents: 5 |



mmm Disposal: The crossed-out container symbol on the product, in the literature

or on the packaging means that in the European Union, all electrical and electronic
products, batteries and accumulators must be placed in a separate collection
container at the end of their service life. These products must not be disposed as
unsorted municipal waste!

@ c € DECLARATION OF CONFORMITY

Abacus Electric, s.ro. declares that SALENTE Rombo complies with the
requirements of the standards and regulations relevant to the type of equipment.

The full text of the Declaration of Conformity is available at
http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Czech Republic
www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

The appearance and specifications of the equipment are subject to change
without notice. All rights reserved.
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! ' ' Die Aluminiumteile des Mahlwerks kdnnen nicht in der Spiilmaschine

gewaschen werden. Es besteht die Gefahr, dass die Schutzschicht bricht.
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Einleitung: Robot 8+1

Sehr geehrter Kunde,
vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt, die Klichenmaschine Salente Rombo,
entschieden haben, die Ihnen eine hochwertige Hilfe in lhrer Kiiche zu einem
interessanten Preis bietet. Das Gerat Salente Rombo verfiigt (iber 8 Funktionen
und nach dem Kauf des Salente Rombo Pasta-Zubehors kénnen Sie sogar flache
Spaghetti herstellen. Seine Funktionen sind wie folgt:

e Kneten des Teigs mit dem patentierten Verfahren von zwei Knethaken

e Schlagen von Sahne oder Eiern, Verriihren mit einem Metall- oder
Flexibesen (mit einer am Behilter anliegenden Gummioberflache)

e Fleischmahlen

e Teigwarenherstellung (mit einem Fleischwolf, bei dem Sie nur die Aufsitze
wechseln)

e  Waurstherstellung (mit einem Fleischwolf, bei dem Sie nur die Aufsatze
wechseln)

e S{ikRwarenherstellung (mit einem Fleischwolf, bei dem Sie nur die Aufsatze
wechseln)

e Gemiseschneiden

e langsames Entsaften, wodurch die notwendigen Vitamine und
Mineralstoffe in Obst und Gemdse erhalten bleiben

Wir wiinschen lhnen, dass Salente Rombo Ihnen Zeit in der Kiiche spart und Sie
diese Zeit sich selbst oder Ihren Lieben widmen kénnen ©

Salente Team
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Hauptteile des Gerats

(1) ——

()

©

a1 q 2) (13) (14)

Abb. 1
(1) Obere Abdeckung 7)Geschwindigkeitsregler | (14) Flexibesen

(2) Kneteraufnahme
(3) Schiisseldeckel
(4) Schissel
(5)Hebetaste des
Schwenkarms

(6) Entsafter

(

(8) Sockel

(9) Bodendeckel

(10) Unterlegscheiben
(11) Knethaken

(12) Riihrbesen

(13) Schneebesen

(15) Fleischwolf
(16) Mahlenfiller
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Verriihren, Kneten, Schlagen

5. Die Hebetaste (5) anheben, Abb. 1, den Schwenkarm entriegeln und
diesen anheben.

6. Die Schiissel (4) mit Nahrungsmitteln in den Sockel einsetzen und diese im
Uhrzeigersinn drehen

7. Eines der folgenden Zubehorteile in die Kneteraufnahme (2) einstecken:
Knethaken (11), Rihrbesen (12), Schneebesen (13) oder Flexibesen (14)
und diese dann im Uhrzeigersinn drehen

8. Die Hebetaste (5) anheben und den Schwenkarm nach unten (1) driicken

Das Mehl und das Wasser im Verhaltnis 5:3 in eine Schissel geben. Die
Hochstmenge an Mehl betragt 1500 g. Beim Befiillen der Schiissel darauf achten,
dass die mit der -MAX- Linie markierte Hochstmenge an Zutaten nicht
Uberschritten wird. Zum Mischen Knethaken (11) oder Riihrbesen (12) verwenden.
Den Inhalt der Schissel zunachst 10 s lang auf Stufe 1 verriihren, dann fir weitere
10 s die Stufe 2 und schlieBlich fiir ca. 3 Minuten die Stufe 3 wahlen.
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Den Schneebesen verwenden (13). Die Stufe 4 bis 6 wahlen und Eiweil} ohne
Unterbrechung etwa 5 Minuten lang schlagen. Die Hochstmenge von Eiern pro
Schiissel betragt 24. Fir die Schlagsahne 250 ml frische Sahne auf Stufe 4 bis 6
etwa 5 Minuten lang aufschlagen. Beim Befiillen der Schiissel immer die
Hochstmenge beachten, die auf der Schiissel mit der Markierung -MAX-
gekennzeichnet ist.

! ! ! Bitte beachten, dass das Gerat eine sehr kleine Menge an Zutaten in einem

51-Behdlter nicht ausreichend aufschlagen oder kneten kann. Zum Kneten und
Schlagen Zutaten mit einem Gesamtgewicht von mindestens 300 g wahlen.
Mindestens 2 Eier aus dem EiweiB verwenden, um den Schnee herzustellen.
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Fleischmahlen

©)

%

(1) (2(3)4x5) () )

Abb. 3
(1) Verschlussring (5) Kreuzmesser (9) Stopfer
(2) Schleifring 1 (6) Schnecke
(3) Schleifring 2 (7) Mahlkorper
(4) Schleifring 3 (8) Einfillschale

Den Fleischwolf entsprechend der Anleitung zusammenbauen und diesen gegen
den Uhrzeigersinn am Schwenkarm des Geréts befestigen, siehe Abb. 1.

! ' ' Die Aluminiumteile des Mahlwerks (1), (6) und (7) kdnnen

nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden. Es besteht die
Gefahr, dass die Schutzschicht bricht.
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Herstellung von Teigwaren

©)

%

1) QE@E) (6 )

Abb. 4
(1) Verschlussring (5) Teigwarenform 4 (9) Stopfer
(2) Teigwarenform 1 (6) Schnecke
(3) Teigwarenform 2 (7) Mahlkorper
(4) Teigwarenform 3 (8) Einflllschale

'” Die Aluminiumteile des Mahlwerks (1), (6) und (7) kénnen

nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden. Es besteht die Gefahr,
dass die Schutzschicht bricht.
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Wourstherstellung

P (7)

ma @ @
(5)
Abb. 5
(1) Einflllaufsatz (4) Schnecke (7) Stopfer
(2) Verschlussring (5) Mahlkorper
(3) Wurstform (6) Einflllschale

! ! ! Die Aluminiumteile des Mahlwerks (2), (4) und (5) kdnnen

nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden. Es besteht die
Gefahr, dass die Schutzschicht bricht.
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SiiBwarenherstellung

2
@ @ G © @ ©6 ©

“°’

Abb. 6
(1) Einflllschale (5) StiBwarenaufsatz 1a (9) Verschlussring
(2) Mahlkorper (6) StiBwarenaufsatz 1b (10) SuBwarenaufsatz 2b
(3) Stopfer (7) SiBwarenaufsatz 2a
(4) Schnecke (8) StiBwarenform

Die Teile (5) und (6) kdnnen auch zur Herstellung von Kebab-Rollen verwendet
werden.

! ! ! Die Aluminiumteile des Mahlwerks (3), (4) und (9) kdnnen

nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden. Es besteht die
Gefahr, dass die Schutzschicht bricht.
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Gemiiseschneiden

()

(1)

Abb. 7

(1) Stopfer
(2) Schneiderkérper

(3) Schneider 1
(4) Schneider 2

(5) Verschlussring

Den Gemiuseschneider gemal den obigen Anweisungen zusammenbauen

und diesen gegen den Uhrzeigersinn am Schwenkarm des Gerats befestigen, an

der gleichen Stelle, an der der Fleischwolf befestigt ist, siehe Abb. 1.
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©)

(8)
Abb. 8
(1) Entsafterbehalter (5) Deckel (9) Tresterbehalter
(2) Verschlussring mit Abstreifern | (6) Einfiillschale
(3) Saftsieb (7) Stopfer
(4) Pressschnecke (8) Saftbehalter
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Abb. 9
! ! ! Der Entsafter muss so zusammengebaut werden, dass sich der Pfeil auf

dem Entsafterhalter am gegeniiberliegenden Ende der Stopferoffnung befindet
(Abb. 9). Nur bei diesem Zusammenbau wird der Sicherheitsschalter gedriickt
und der Motor kann gestartet werden.
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Sicherheitshinweise

e Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, das Gerat in der Nahe von
flieBendem Wasser nicht verwenden. Das Netzkabel in Wasser oder
andere Flussigkeiten nicht tauchen.

e Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdtes die in dieser
Bedienungsanleitung enthaltenen Informationen und Sicherheitshinweise
sorgfaltig und grindlich durchlesen.

e Das Netzkabel nicht biegen oder quetschen. Um Verletzungen zu
vermeiden, das Netzkabel (iber die Tisch- oder Pultkante nicht hangen
lassen.

e Sicherstellen, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Spannung an lhrem Netz Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet sich an
der Unterseite des Motorblocks. Der Motor muss immer ausgeschaltet
sein, bevor Sie das Gerat an die Netzversorgung anschlieRen. Der
Drehschalter (7) - Abb. 1 muss auf "0" gestellt werden.

e Das Gerat nicht im Freien verwenden, es ist nur fiir den Einsatz in
Innenrdumen geeignet.

e Das Gerét sollte nicht in unmittelbarer Ndhe von offenen Flammen, leicht
entflammbaren Materialien (Vorhdnge, Stoffe, etc.), Heizkdrpern, Ofen
oder anderen Warmequellen platziert werden.

e Das Gerat vor dem Start auf eine waagerechte und ebene Flache stellen.

e Das Gerat so nah wie moglich an der Stromquelle stellen, damit es schnell
und einfach ausgesteckt werden kann.

e Das Gerdt muss mit der auf dem Typenschild angegebenen Art der
Spannungsversorgung betrieben werden. Wenn Sie sich liber die Details
der vorhandenen Stromversorgung nicht sicher sind, fragen Sie lhren
Handler oder Elektrofachmann.

e Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da Sie sich durch das
Offnen und Entfernen der Abdeckungen gefihrlichen Geritekomponenten
oder anderen Gefahren aussetzen. Reparaturen sollten nur von einem
qualifizierten Service durchgefiihrt werden.

e Das Gerét sollte auerhalb der Reichweite von Kindern verwendet und
gelagert werden. Wenn das Gerat von Kindern oder in der Nahe von
Kindern verwendet wird, ist eine enge Beaufsichtigung durch Erwachsene
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erforderlich.

e Bewegliche Teile wahrend des Betriebs mit den Fingern nicht berihren.

e Beachten Sie, dass im Falle der Weitergabe des Geradtes an Dritte die
Betriebsanleitung mitgegeben werden muss.

e Fir Schaden, die durch unsachgemaRRen Gebrauch oder Nichtbeachtung
der Betriebsanleitung oder der Sicherheitshinweise entstehen, Gibernimmt
der Hersteller keine Haftung.

e Den Netzstecker des Gerats aus der Steckdose ziehen, wenn Sie es nicht
benutzen oder reinigen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller oder
seinen Servicevertreter oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

e Das Gerat ausschalten, bevor Sie Zubehorteile wechseln oder sich in
Betrieb befindlichen Teilen ndahern.

e Das Gerat ist nicht daflir bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und Wissen benutzt zu werden.

1. Vor der Reinigung sicherstellen, dass der Drehschalter (7), Abb. 1, auf
Position "0" steht und das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

2. Das Gerat erst abkihlen lassen, bevor Sie es nach dem Gebrauch reinigen.
3. Ein feuchtes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel verwenden, um die
AuBenseite des Gerats zu reinigen.

4. Den Hauptteil des Geréts (1) und (8) nie in Wasser eintauchen.

5. Die Aluminiumteile des Mahlwerks (2), (4) und (5) in Abb. 5 kénnen nicht
in der Spiilmaschine gereinigt werden. Es besteht die Gefahr, dass die
Schutzschicht bricht. Die Schissel kann auch mit warmem Wasser und
Spllmittel gereinigt werden, jedoch keine Scheuermittel verwenden, die fir
eine tiefe, intensive Oberflachenreinigung ausgelegt sind.
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Technische Informationen

e Anforderungen an den Stromanschluss: 220-240V, 50-60Hz
e Anzahl der Motordrehzahlen: 8 + Pulssteuerung

e Motorleistung: 1200 W

e Schisselinhalt: 51

mmm Entsorgung: Das durchgestrichene Behaltersymbol auf dem Produkt, in der

Literatur oder auf der Verpackung bedeutet, dass in der Europadischen Union alle
elektrischen und elektronischen Produkte, Batterien und Akkumulatoren am Ende
ihrer Nutzungsdauer in einen separaten Sammelbehalter gegeben werden miissen.
Entsorgen Sie diese Produkte nicht im unsortierten Siedlungsabfall!

@ C € KONFORMITATSERKLARUNG

Abacus Electric, s.r.o. erklart, dass SALENTE Rombo den Anforderungen der fiir
den Geratetyp relevanten Normen und Vorschriften entspricht.

Der vollstindige Text der Konformitatserklarung ist verflgbar unter
http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importdr / Importeur
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Czech Republic

www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté / Hersteller

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Das Aussehen und die technischen Daten des Gerats kénnen ohne vorherige
Ankiindigung gedandert werden. Alle Rechte vorbehalten.
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Bevezetd: Robot 8+1

Tisztelt Vasarlé!
koszonjik, hogy megvasarolta a Salente Rombo konyhai robotgépiinket, amely
mindségi segitséget nyljt a konyhajaban kedvezményes aron. A Salente Rombo 8
funkcidval rendelkezik, és a kiegészit6k megvasarlasa utan a linguine-t is készithet.
A készilék funkcioi:

e tésztagyuras két dagasztokar segitségével

e tejszin vagy tojas felverése fém vagy flexi keverélapattal (gumis fellilettel a
tartaly mellé)

e husdardlas

e tésztakészités (a husdardld segitségével, amin csak a kiegészit6 részt kell
kicserélnie)

e kolbaszkészités (a husdarald segitségével, amin csak a kiegészitd részt kell
kicserélnie)

e cukorkakészités (a husdaralo segitségével, amin csak a kiegészitG részt kell
kicserélnie)

e z0ldségapritas

e lassu gylimolcsprés, a gylimolcsokben és zoldségekben taldlhaté sziikséges
vitaminok és asvanyi anyagok megérzése érdekében

Kivanjuk Onnek, hogy a Salente Rombo segitségével megtakaritsa a konyhaban
toltott id6t, amelyet igy magdra vagy a szeretteire fordithat ©

A Salente csapata
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A késziilék f6 alkatrészei

(1) ——

()

(6) @ a1y (02 @3 (14
Abra1l

(1) felsé boritas (7) sebességszabdlyozd | (13) gombhabverd
(2) tengelyes keveréfej (8) alsé boritas (14) flexi keverélapat
(3) fedél (9) talp (15) husdaralo
(4) tal (10) alatétek (16) dardlé tolt6anyag
(5) keveréfej emelS gombok | (11) dagasztdkarok
(6) facsard (12) kever6lapat
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Keverés, dagasztas, habverés

1. Emelje meg az emelé gombot (5), 1. dbra, oldja ki a késziilék fels6 részét
és emelje fel.

2. Helyezze az ételtdlat (4) az alsd részbe, és forditsa el az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba

3. Helyezze a kovetkez6 kiegészit6k egyikét a tartdba (2): dagasztohorgok
(11), keverélapat (12), gmbhabverd (13) vagy flexi keverélapat (14), majd
forditsa 6ket az dGramutatd jarasaval megegyez6 iranyba

4. Emelje meg az emelS gombot (5), és nyomja le a készllék tetejét (1)

Helyezzen a talba 5:3 ardnyban lisztet és vizet. A liszt maximalis mennyisége
1500 g. A tal feltoltésekor Ugyeljen arra, hogy az alapanyagok mennyisége ne lépje
tul a -MAX- vonalat. A keveréshez hasznalja a dagasztdokarokat (11) vagy a
keverSlapatot (12). ElGszor keverje az edény tartalmat az 1-es sebességen 10
masodpercig, majd valassza a 2-es sebességet tovabbi 10 masodpercig, végiil

valassza a 3-as sebességet korilbelll 3 percig.
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Hasznalja a gdmbhabver6t (13). Valassza a 4-6 sebességet, és verje fel a
tojasfehérjét megallas nélkil 5 percig. Maximum 24 db tojas fér a talba. A
tejszinhabhoz 250 ml friss tejszint keverjlink a 4—6 sebességgel koriilbelil 5 percig.
A tal feltoltésekor mindig tartsa be az edényen a -MAX- vonallal jel6lt maximalis
mennyiséget.

! ! ! Figyelmeztetni szeretnénk, hogy a késziilék az 5l-es edényben nem képes

felverni vagy dagasztani kis mennyiségli alapanyagot. A dagasztashoz és a
felveréshez ezért legaldabb 300 g Ossztomeg(i alapanyagokat valasszon.
Hasznaljon legalabb 2 tojas fehérjét a tojashab elGallitasahoz.
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Husdaralas

©)

%

(1) (2(3)4x5) () )

Abra 3
(1) rogzitégylirli (5) vagdkés (9) nyomoéfej
(2) vagorostély 1 (6) csiga
(3) vagorostély 2 (7) daralékamra
(4) vagorostély 3 (8) adagoldtalca

Szerelje 0ssze a husdaralét az utasitdsoknak megfeleléen, és az dramutatd
jarasaval ellentétes irdnyba mozgatva helyezze a késziilékfej ellilsd részére az 1.
abra szerint.

! ' ' A daralé (1), (6) és (7) aluminium részei nem moshatdk

mosogatdégépben. Fennall a véddréteg torésének veszélye.
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Tésztakészités

©)

%

1) QE@E) (6 )

0847

Abra 4
(1) rogzitégylirli (5) tésztaforma 4 (9) nyomoéfej
(2) tésztaforma 1 (6) csiga
(3) tésztaforma 2 (7) daralékamra
(4) tésztaforma 3 (8) adagoldtalca

! ' l A darald (1), (6) és (7) aluminium részei nem moshatdk

mosogatogépben. Fennall a véddréteg torésének veszélye.
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Kolbasztoltés

(7)

%

ma © @

()

Abra 5
(1) kolbasztolté toldalék (4) csiga (5) (7) nyomoéfej
(2) rogzitégylirli dardlékamra
(3) kolbaszforma (6) adagoldtalca

! ! ! A dardld (2), (4) és (5) aluminium részei nem moshatok
“@ mosogatogépben. Fennadll a véddéréteg torésének veszélye.
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Cukorkakészités

2
@ @ G © @ ©6 ©

“°’

Abra 6
(1) adagoldtalca (5) kiegészité a (8) 6nt6forma
(2) daralékamra cukorkakészitéshez 1a (9) rogzitégydirl
(3) nyomodfej (6) kiegészité a (10) kiegészits a
(4) csiga cukorkakészitéshez 1b cukorkakészitéshez 2b
(7) kiegészité a
cukorkakészitéshez 2a

Az (5) és (6) komponensek felhaszndlhatok tortilla készitéséhez is.

)
! ' ' A daralé (3), (4) és (9) aluminium részei nem moshatdk
“@ mosogatogépben. Fennall a védoréteg torésének veszélye.
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Zoldségapritas

()

(1)

Abra7

(1) nyomodfej
(2) kés fedblap

(3) forgokés 1
(4) forgokés 2

(5) rogzitégydirl

Szerelje O0ssze a z6ldségszeletelSt a fenti utasitasok szerint, és helyezze a

készilék fejének ellils6 részére, az Gramutato jarasaval ellentétes iranyba

mozgatva, ugyanarra a helyre, ahol az 1. dbra szerinti daralé régzitve van.
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Gyilimolcsprés

©)

(8)

Abra 8

(1) tal

(2) kaparo kefe
(3) szita

(4) szoritd csavar

(5) fedél toltényakkal
(6) adagoldtalca

(7) nyomodfej

(8) gylimolcslé tartaly

(9) hulladéktartaly
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Abra 9

Ill e
o0

« A gyiimolcsprést ugy kell 6sszeszerelni, hogy a gylimolcsprés-tarton lévo

nyil a bélyegzdlyukkal ellentétes végén legyen (abra 9). Csak ezzel a bedllitassal
lehet megnyomni a biztonsagi kapcsolét és elinditani a motort.
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Biztonsagi tanacsok

e Aramiités megel6zése érdekében ne haszndlja a késziléket folydviz
kozelében. Ne meritse a tapkabelt vizbe vagy mas folyadékba.

e A készulék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a kezelési Utmutatd
altal tartalmazott hasznalati Utmutatot és a biztonsagi utasitasokat.

e A tapkabelt ne hajlitsa meg és ne szoritsa le. A sérilések elkerilése
érdekében ne hagyja, hogy a tdpkabel az asztal vagy a pult szélén légjon.

e Gy6z6djon meg arrdél, hogy a tipustablan feltlintetett feszlltség
megegyezik-e az otthoni haldzati fesziltséggel. A tipustablat a motorblokk
alsé oldalan talalja. A motort mindig ki kell kapcsolni, miel6tt a késziiléket
az elektromos halézathoz csatlakoztatja. A sebesség kapcsoldjanak (7) — 1.
abra, beallitasa a ,,0“-ra kell, hogy legyen kapcsolva.

e Ne hasznadlja kiiltéren a késziiléket, csak beltéri hasznalata javasolt.

e A késziiléket nem szabad nyilt lang, konnyen gyulékony anyagok
(figgonyok, textiliak stb.), radidtorok, kemencék vagy egyéb héGforrasok
kozelében elhelyezni.

e Inditas elGtt helyezze a késziiléket vizszintes és egyenletes felliletre.

o Helyezze a késziiléket a lehet6 legkdzelebb az aramforrashoz, hogy
gyorsan és egyszerlen kihizhassa a csatlakozét.

o A késziiléket a tipustablan feltlintetett tapegységgel kell mikodtetni. Ha
nem biztos a rendelkezésre all6 tdpegység részleteiben, kérdezze meg
eladojat vagy egy szakértét.

e Ne prébalja meg sajat maga megjavitani a késziiléket, mert a burkolatok
felnyitasa vagy eltavolitasaval veszélyes alkatrészekkel valo taldlkozdsnak
vagy mas veszélyeknek teheti ki magat. A készllék javitdsa csak
szakképzett szerviz altal javasolt elvégezni.

o A késziulék gyermekektSl elzarva tartandd. A késziilék haszndlata
gyermekek mellett vagy altaluk felnétt feliigyelete mellett javasolt.

e A hasznalat kdzben ne nyuljon a mozgd alkatrészekhez, és tartson t6lik
kell6 tavolsagot.

o A késziilék harmadik félnek vald tovabbadasa esetén mellékelje a kezelési
Utmutatot.

e A gyarté nem vallal felel6sséget azokért a karokért, amelyeket helytelen
hasznalat, vagy a kezelési Utmutatd vagy a biztonsagi utasitdsok be nem
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tartdsa okoz.

e Hanem haszndlja vagy tisztitja a készuléket, aramtalanitsa azt.

e A tapkabel meghibasodasa esetén a veszély elkeriilése érdekében azt a
gyartonak, a gyartd szervizképviseletének vagy hasonldéan képzett
személynek kell kicserélnie.

e A tartozékok cseréje vagy a mozgd alkatrészek megkozelitése elGtt
kapcsolja ki a készliléket.

o A készilék haszndlata nem ajanlott korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentdlis képességekkel rendelkezd személyek szamara, illetve tapasztalat
és tudas hianya esetén sem.

1. Tisztitas el6tt ellenGrizze, hogy az 1. abra szerinti sebességkapcsold (7)
,0“ helyzetben van-e, és hogy a késziilék aramtalanitva van-e.

2. Tisztitas el6tt hasznalat utan hagyja el6bb a késziiléket kih(ilni.

3. A késziulék belsG részeinek tisztitdsahoz haszndljon nedves rongyot és
gyengéd tisztitoszert.

4. A fGalkatrészt, (1) és (8), sose tegye viz ala.

5. Az 5. abran lathato daralé (2), (4) és (5) aluminium részei nem moshatdk
mosogatdgépben. Fennall a véddréteg torésének veszélye. A tal tisztithatd
forrd vizzel és tisztitdszerrel, azonban ne hasznaljon intenziv felllettisztitashoz
haszndlandé suroldszereket.

e Elektromos csatlakozasi kovetelmények: 220-240V, 50-60Hz
e A motor fordulatszama: 8+pulzald

e A motor teljesitménye: 1200 W

e Atdldrtartalma: 51



)¢

mmm Megsemmisités: A terméken, a leirdsban vagy a csomagoldson talalhatd

athuzott szemétkosar azt jelzi, hogy az Eurdpai Unidban minden mikodésképtelen
elektromos és elektronikai terméket, elemet és akkumuldtort az erre kijel6lt
gy(ljtéhelyen kell elhelyezni. Ne dobja ki a terméket osztalyozatlan kommunalis
hulladékként.

@ C € MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az Abacus Electric, s.r.o. kijelenti, hogy a SALENTE Rombo eleget tesz a készlilékkel
kapcsolatos normaknak és elGirdsoknak.

A megfeleldségi nyilatkozat teljes szovegét itt taldlja: http://ftp.salente.cz/ce

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Czech Republic
www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Gyartasi helye Kina

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

A készulék kilseje és miuszaki adatai elGzetes értesités nélkiil valtozhatnak.
Minden jog fenntartva.
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Introducere: Robot 8+1

Stimate client,
va multumim pentru achizitionarea produsului nostru, robotul de bucatarie
Salente Rombo, care aduce un ajutor de calitate in bucataria dumneavoastra la un
pret interesant. Salente Rombo are 8 functii si poate face chiar si spaghete plate,
daca achizitionati accesoriul Salente Rombo Pasta. Functiile acestuia sunt:

e framantarea aluatului prin metoda brevetata a celor doua carlige de
framantare

e baterea smantanii sau a oualor, amestecarea cu tel metalic sau flexibil (cu
suprafata de cauciuc care adera la bol)

e tocarea carnii

e prepararea pastelor (cu ajutorul masinii de tocat carne, la care trebuie
doar sa schimbi accesoriile)

e prepararea carnatilor (cu ajutorul masinii de tocat carne, la care trebuie
doar sa schimbi accesoriile)

e prepararea fursecurilor (cu ajutorul masinii de tocat carne, la care trebuie
doar sa schimbi accesoriile)

e tdierea legumelor

e stoarcerea lenta a sucurilor, pastrand vitaminele si mineralele necesare
din fructe si legume

Va dorim ca Salente Rombo sd va economiseasca timp in bucatarie si sa puteti
folosi acest timp pentru dumneavoastra sau sa-l petreceti cu cei dragi ©

Echipa Salente
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Partile principale ale aparatului

(1) ——

()

(6) @ a1y (02 @3 (14
Fig. 1

(1) carcasa superioara (6) storcator de suc (13) tel
(2) unitatea de prindere | (7) regulator de viteza (14) tel flexibil
a malaxorului (8) carcasa inferioara (15) masina de tocat carne
(3) capacul bolului (9) carcasa de jos (16) umplutura polizor
(4) bol (10) picioruse
(5) buton de ridicare (11) carlige de framantat
a capului (12) paleta de amestecare
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Amestecare, framantare, batere

1. Ridicati butonul de ridicare (5), fig. 1, deblocati partea superioara
a aparatului si ridicati-o.

2. Introduceti bolul (4) cu alimente in partea inferioara si rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic.

3. Introduceti unul dintre urmatoarele accesorii in unitatea (2): carlige de
framantat (11), paletd de amestecat (12), tel (13) sau paleta flexibila (14) si
apoi rotiti-le in sensul acelor de ceasornic.

Fig. 2

4. Ridicati butonul de ridicare (5) si apasati in jos partea superioara
a aparatului (1).
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Puneti in bol fdina si apa in proportie de 5:3. Cantitatea maxima de fadina este
de 1500 g. Cand umpleti bolul, asigurati-va cd nu este depasita cantitatea maxima
de ingrediente marcatd cu semnul -MAX-. Pentru amestecare, folositi carlige de
framantat (11) sau paleta de amestecare (12). Amestecati continutul bolului mai
intdi la viteza 1 timp de 10 secunde, apoi selectati viteza 2 pentru inca 10 secunde
si, In cele din urma3, selectati viteza 3 timp de aproximativ 3 minute.

Folositi telul (13). Selectati viteza 4 pana la 6 si bateti albusurile fara oprire
timp de aproximativ 5 minute. Numarul maxim de oud pentru vas este de 24.
Pentru frisca, se bat 250 ml de smantana proaspata la viteza 4 - 6 timp de
aproximativ 5 minute. Cand umpleti bolul, respectati intotdeauna cantitatea
maxima marcata pe bol cu semnul -MAX-.

!!! Va rugam sa retineti ca aparatul nu poate bate sau framanta suficient

cantitati foarte mici de ingrediente in vasul de 5 litri. De aceea, pentru framantat
si batut, alegeti ingrediente cu o greutate totala de cel putin 300 g. Pentru a face
spuma, folositi cel putin 2 albusuri de ou.
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Tocarea carnii

©)

%

(1) (2(3)4x5) () )

Fig. 3
(1) piulita (5) cutit (9) dop de presare
(2)sita 1 (6) melc
(3) sita 2 (7) corpul masinii de tocat
(4) sita 3 (8) tava

Asamblati masina de tocat carne conform instructiunilor si atasati-o in sens invers
acelor de ceasornic la partea din fata a capului aparatului, asa cum se arata in
Fig. 1.

P I” Partile din aluminiu ale polizorului (1), (6) si (7) nu pot fi

& ! spalate in masina de spalat vase. Exista riscul ruperii stratului
0@ p S p p

protector.
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Prepararea pastelor

%

©)

1) QE@E) (6

ol g

(1) piulita

(2) matrita pentru paste 1
(3) matrita pentru paste 2
(4) matrita pentru paste 3

Fig. 4
(5) matrita pentru paste 4
(6) melc
(7) corpul masinii de tocat
(8) tava

(9) dop de presare

protector.
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I” Partile din aluminiu ale polizorului (1), (6) si (7) nu pot fi

spalate in masina de spalat vase. Exista riscul ruperii stratului




Prepararea carnatilor

A eee)

(7)

(1)@ (4)

—!

3
(3) )

Fig. 5

(1) palnie pentru umplere (4) melc (7) dop de presare
(2) piulita (5) corpul masinii de tocat
(3) f matrita pentru carnati (6) tava

! ! ! Partile din aluminiu ale polizorului (2), (4) si (5) nu pot fi

spalate in masina de spalat vase. Exista riscul ruperii stratului

protector.
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Prepararea fursecurilor

2
@ @ G © @ ©6 ©

“°’

Fig. 6
(1) tava (5) adaptor pentru fursecuri 1a | (9) piulita
(2) corpul masinii de tocat | (6) adaptor pentru fursecuri 1b | (10) adaptor pentru
(3) dop de presare (7) adaptor pentru fursecuri 2a | fursecuri 2b
(4) melc (8) forma de biscuiti

De asemenea, componentele (5) si (6) pot fi utilizate pentru a face rulouri de
kebab.

! ! Partile din aluminiu ale polizorului (3), (4) si (9) nu pot fi

spalate in masina de spalat vase. Exista riscul ruperii stratului
‘@) p S p p

protector.
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Taierea legumelor

()

(1)

Fig. 7

(1) dop de presare
(2) corpul razatoarei

(3) razatoare 1
(4) razatoare 2

(5) piulita

Asamblati tdietorul de legume conform instructiunilor de mai sus si, prin miscarea

in sens invers acelor de ceasornic, fixati-l in partea frontala a capului aparatului, in

acelasi loc n care este fixata masina de tocat carne, potrivit fig. 1.
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Stoarcere

©)

(8)

Fig. 8

(1) vasul storcatorului
(2) inel cu raclete

(3) sita

(4) melc de presare

(5) capac

(6) tava

(7) dop de presare
(8) vas pentru suc

(9) vasul pentru resturi
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Fig. 9
!!! Storcatorul trebuie asamblat astfel incat sageata de pe suportul

storcatorului sa se afle la capatul opus fata de orificiul de umplere (Fig. 9).
Numai la aceasta asamblare va fi apasat intrerupatorul de siguranta si motorul
va putea fi pornit.
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Instructiuni de securitate

e Pentru a preveni electrocutarea, nu utilizati aparatul in apropierea unei
surse de apa care curge. Nu cufundati cablul de alimentare in apa sau in
alte lichide.

e Tnainte de prima utilizare a echipamentului, cititi cu atentie si in detaliu
informatiile si instructiunile de sigurantd continute in acest manual de
utilizare.

e Nu indoiti si nu striviti cablul de alimentare. Pentru a preveni orice ranire,
nu l3sati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau
a tejghelei.

e Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta de identificare corespunde cu
tensiunea de la reteaua dumneavoastra. Placuta de identificare poate fi
gasitd pe partea inferioara a blocului motor. Motorul trebuie sa fie
intotdeauna oprit Thainte de a conecta dispozitivul la reteaua de
alimentare. Comutatorul de viteze (7) - Fig. 1 trebuie sa fie setat pe ,,0".

e Nu utilizati aparatul in aer liber, acesta este adecvat doar pentru utilizare
n interior.

e Aparatul nu trebuie amplasat in imediata apropiere a flacarilor deschise,
a materialelor usor inflamabile (perdele, tesaturi etc.), a radiatoarelor,
cuptoarelor sau a altor surse de caldura.

¢ Tnainte de pornire, asezati aparatul pe o suprafatd orizontals si plana.

e Asezati acest aparat cat mai aproape posibil de sursa de alimentare, astfel
incat sa il puteti deconecta rapid si usor.

e Aparatul trebuie exploatat cu tipul de sursa de alimentare indicat pe
placuta de identificare. Dacd nu sunteti sigur de detaliile sursei de
alimentare disponibile, adresati-va distribuitorului sau specialistului in
electricitate.

e Nuincercati sa reparati personal echipamentul, deoarece prin deschiderea
si Indepartarea carcaselor va veti expune la componente periculoase ale
echipamentului sau la alte pericole. Reparatiile trebuie efectuate numai
de catre un service calificat.

e Echipamentul trebuie utilizat si depozitat in afara accesului copiilor. in
cazul in care dispozitivul este utilizat de catre sau in apropierea copiilor,
este necesara supravegherea atenta a unui adult.
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n timpul utilizarii, nu atingeti cu degete piesele in miscare.

Retineti ca, atunci cand predati aparatul unei persoane terte, trebuie sa fie
incluse si instructiunile de utilizare.

Producatorul nu fisi asuma nicio raspundere pentru daunele cauzate de
utilizarea necorespunzatoare sau de nerespectarea instructiunilor de
utilizare sau a instructiunilor de siguranta.

Atunci cand nu utilizati sau curatati aparatul, scoateti-l din priza electrica.
n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator sau de catre reprezentantul sau de service sau de
catre o persoana cu o calificare similara pentru a evita orice pericol.

Opriti aparatul inainte de a schimba accesoriile sau la apropiere de piesele
care sunt in miscare in timpul functionarii.

senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane cu lipsa de
experienta si cunostinte.

Curatarea

1. Tnainte de curatare, asigurati-va cd comutatorul de viteze (7), Fig. 1 este in

pozitia , 0” si ca aparatul este deconectat de la priza.

2. Lasati mai intai aparatul sa se raceasca fnainte de a-l curata dupa utilizare.

3. Pentru a curata partea exterioara a aparatului, folositi o carpa umeda si un

detergent fin.

4. Nu scufundati niciodata partea principala a dispozitivului (1) si (8) ih apa.

5. Partile din aluminiu ale polizorului (2), (4) si (5) din Fig. 5 nu pot fi spalate

in masina de spalat vase. Exista riscul ruperii stratului protector. Bolul poate

fi curatat, de asemenea, cu apa calda si detergent, dar nu folositi detergenti

abrazivi conceputi pentru curatarea profunda si intensiva a suprafetelor.

Informatii tehnice

Cerinte de conectare la energie electrica: 220-240 V, 50-60 Hz
Numarul de viteze ale motorului: 8 + controlul impulsurilor
Puterea motorului: 1200 W

Capacitatea bolului: 5 |



mmm Lichidare: Simbolul recipientului barat pe produs, in documentatie sau pe

ambalaj inseamna ca, in Uniunea Europeana, toate produsele electrice si
electronice, bateriile si acumulatorii trebuie sd fie puse intr-un container de
colectare separata la sfarsitul duratei lor de viata. Nu aruncati aceste produse in
deseurile menajere nesortate!

@ c € DECLARATIE DE CONFORMITATE

Abacus Electric, s.r.o. declara ca SALENTE Rombo este in conformitate cu cerintele
standardelor si reglementarilor relevante pentru tipul respectiv de echipament.

Textul integral al declaratiei de conformitate este disponibil la adresa
http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér / Importator
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Czech Republic

www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté / Producéator

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Fabricat in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Aspectul si specificatiile echipamentului pot fi modificate fara notificare prealabila.
Toate drepturile rezervate.
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